REGULAMIN KONKURSU
»KKOLOROWE | ZDROWE SA NASZE KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE” 2TFPOL SIKAE TUIVETYCING

GASTEONOMICINTCE

1.Postanowieniania ogdlne:

1.1 Organizatorem konkursu "Kolorowe i zdrowe sg nasze koktajle bezalkoholowe " jest Zespdt Szkét
Turystyczno-Gastronomicznych w Mirisku Mazowieckim.

1.2 Przedmiotem konkursu jest opracowanie wtasnej receptury koktajlu bezalkoholowego, a
nastepnie przygotowanie.

1.3 Konkurs sktada sie z dwdch etapdéw. Zgtoszenia do pierwszego etapu konkursu, czyli opracowania
receptury barmanskiej nalezy wysta¢ do 16 marca 2022 roku. Drugi etap polegajacy na wykonaniu
wtasnej receptury odbedzie sie dnia 25 marca 2022 roku w sali nr 25.

1.4 Konkurs kierowany jest do uczniéw Zespotu Szkét Turystyczno-Gastronomicznych w Minsku

Mazowieckim.

2. Cele konkursu:
2.1 Aktywizacja uczniéw do kreatywnego myslenia.
2.2 Pogtebianie wiedzy na temat réznych technik barmanskich.

2.3 Promowanie szkoty i umiejetnosci uczniéw.

3. Zasady prowadzenia konkursu:

3.1 Warunkiem przystgpienia do konkursu jest opracowanie witasnej receptury koktajlu
bezalkoholowego na bazie syropu badz syropdw z podanych ponizej:

a) syropu waniliowego,

b) syropu orzechowego,

c) syropu blue curacao,

d) syropu o smaku stony karmel

i przestanie jej droga mailowg na adres: e.komuda@zst-g.pl badz a.jaglinska@zst-g.pl w terminie do

dnia 16 marca 2022 roku. Jako nazwe pliku nalezy wpisac¢ swoje nazwisko i imie.

3.2. Uczestnikiem jest jedna osoba, ktéra wysyta wiasng recepture gastronomiczng koktajlu
bezalkoholowego.

3.3 Opracowanie i nadestanie receptury gastronomicznej koktajlu bezalkoholowego jest
rownoznaczne z akceptacjg regulaminu.

3.4 Receptury barmanskie bedg ocenione przez specjalnie powotany zespét jury.

3.5 Najlepsze receptury gastronomiczne zakwalifikujg sie do kolejnego etapu konkursu. Wyniki bedg

ogtoszone do dnia 18 marca 2022 roku.


mailto:e.komuda@zst-g.pl
mailto:a.jaglinska@zst-g.pl

3.6 Drugi etap konkursu polega na przygotowaniu koktajlu bezalkoholowego
wedtug wtasnej receptury zadeklarowanej w zgtoszeniu konkursowym.
3.7 Technika wykonania bedzie oceniana przez zespét jury.

3.8 Czas wykonania zadania 15 minut.

3.9 Ocenie prac konkursowych podlegaé beda:

- oryginalnos¢ receptury,

- bezpieczenstwo i higiena pracy podczas przygotowywania koktajli,

- kreatywnos¢ w formie podania,

- estetyka gotowego koktajlu,

- smak napoju.

3.10 Wyniki konkursu zostang ogtoszone tego samego dnia.

3.11 Przewidywane sg nagrody rzeczowe dla trzech zwyciezcéw.
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3.12 Organizatorzy zapewniajg stanowiska pracy/stoty, niezbedne produkty oraz potrzebny sprzet.

3.13 Uczestnicy zobowigzani sg do zapewnienia sobie odpowiedniego stroju roboczego.

3.14 Na wszelkie pytania nie objete regulaminem odpowiadaé beda Ewelina Komuda oraz Aneta

Jaglinska.



